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Retssikkerhedsblanket forevist ved besøgets start.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens procedurer for nedkøling
af varmebehandlede produkter er blevet gennemgået.
Virksomheden benytter små beholdere til at opdele større
portioner, således at nedkøling foregår effektivt. Opvarmede
produkter sættes på køl hurtigst muligt. Set produkter (kødsovs
og hakkebøffer) på frost og køl. Virksomheden kan fremvise
indstikstermometer, som benyttes til kontrol af
produkttemperaturer. Virksomheden er blevet vejledt konkret
vedrørende kalibrering af termometer med passende
intervaler.

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Nedkøling er udpeget som
CCP i risikoanalysen. Med hensyn til nedkøling er gennemgået
virksomhedens risikoanalyse, skriftlige egenkontrolprogram
samt egenkontrollens gennemførsel og resultater. Der er ikke
registreret fejl. Dokumentation for egenkontrollens
gennemførsel dækker fra sæsonstart (24/3) til dags dato. Ingen
anmærkninger.
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Følgende er konstateret: Egenkontrolprogram mangler, for nedkøling, angivelse af eventuelle korrigerende
handlinger.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om tilpasning og revision af egenkontrolprogrammet.

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


