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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret adgang til
hygeijnisk vask med rindende koldt og varmt vand, sæbe og
engangsaftørring tilgængelig. Kontrolleret virksomhedens
nedkølingsprocedurer, hvor virksomheden nedkøler i mindre
beholdere med stor overflade i kølerum, der nedkøles fra 65 til
10 grader på under 4 timer, der kontrolleres temperatur med
indstikstermometer. Kontrolleret virksomhedens procedurer
for transport af fødevarer mellem etagerne. Ingen
anmærkninger.
Vejledt omkring tilbagetrækning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken herunder kølerum og frostrum. Køkkenet
"Backstage".
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning og
nedkøling for perioden 01-03-23 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
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instrueret i håndtering af fødevare. Gennemgået virksomhedens procedurer for sidemandsoplæring.
Mærkning og information: Kontrolleret, at fødevareinformation ikke er af sådan en art, at den vildleder
forbrugeren. Følgende er kontrolleret: Virksomhedens menu ved Madscenen. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


