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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperaturer på fødevarer i køleskabe og fryser.
Kontrolleret at fødevarer i køleskabe og fryser er tilstrækkelige
emballerede således utilsigtet kontaminering undgås.
Kontrolleret opbevaring af fødevare ved rumtemperaturer.
Kontrolleret og overværet udskæring/snitning af grønt i
køkkenet. Gennemgået hvilke typer af fødevare der tilvirkes i
virksomheden , samt hvor mange personer der tilvirkes til.
Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
køleskabe og frysere, samt kontrolleret vedligeholdelse af
køkkenet generelt. Ingen anmærkninger.
Vejledt og at fjerne beskyttelses film i køleskabene og fryseren,
for lettere og tilstrækkelig rengøring heraf.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, tilstrækkelig varmebehandling af
fødevarer og tilstrækkelig genopvarmning af fødevarer for
perioden fra 2. januar 2023. til dags dato. Kontrolleret
virksomhedens årlige revision af egenkontrolprogram af 26.
januar 2023. Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse er
dækkende for virksomhedens aktiviteter vedrørende
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modtagelse samt opbevaring af kølekrævende fødevarer og tilstrækkelig varmebehandling af fødevarer. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. samt P. Nr. og
fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten.


