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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
tilsætningsstoffer/Nitrir i forbindelse med tørsaltning,
procedure og kummelage/saltlage produktion, herunder
bacon, rullepølse, hamberryg, kogeflæsk og stegeflæsk. Der
forfindes ligeledes udregningsformel
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel. Virksomheden kan mundtlig
redegøre for indhold af allergener i hjemmelavet produkter.
konkret vejledt virksomheden om ingrediens liste på
hjemmelavet produkter i tilfælde af slagter ikke er på arbejde
således der altid er en medarbejder der kan redegøre for
indhold af ingredienser og indhold af allergener.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens procedurer for lagesaltning af
kødprodukter med anvendelse nitrit. Virksomheden producerer
selv rullepølse hvor der anvendes en saltblanding af 1,125 kg
salt opblandet med 0,375 kg nitrit der tilsættes 10 l vand samt
5 gram Natriumascorbat der bruges til saltlage hvor rullepølsen
ligger i 3 dage. til spegepølse anvendes nitrit 3 blanding fra
solina til 10 kg kød. Virksomheden følger procedure og
opskrifter fra Solina Indasia.


