
Skot-Inn

 

 

Søndre Alle 20

3700  Rønne

38048856

23-06-2023 1
23-09-2020

1
19-11-2018

1
04-01-2018

1
1  
 
 

1  
 
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

50 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for nedkøling af
varmebehandlede fødevarer. Virksomheden nedkøler
fødevarer i fladebakker i kølerum med kontrol med
indstikstermometer. Under kontrolbesøget blev der ikke
nedkølet fødevarer. På kølelager blev der opbevaret saucer og
kartoffelmos, som var nedkølet. Ingen anmærkninger.
Introduceret virksomheden til FVST SiTTi program.

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for nedkøling af
varmebehandlede fødevarer. Gennemgået virksomhedens
HACCP-plan for nedkøling af varmebehandlede fødevarer.
Nedkølingsdokumentationsfrekvens er ugentligt. Ved
konstateret fejl under nedkøling. Genopvarmes fødevaren og
nedkøling påbegyndes på ny i mindre portioner. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for nedkøling af varmebehandlede fødevarer for perioden 3.1
til den 10.6.2023.

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


