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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer for
afhentning og håndtering af fersk fisk uden anmærkninger.
Kontrolleret opbevaring, adskillelse og emballering af fødevarer
der opbevares på køl uden anmærkninger. Vejledt konkret
omkring løsningsforslag til opbevaring og opmærkning af
private fødevarer.
Kontrolleret at virksomheden har procedurer der sikrer
tilstrækkelig adskillelse ved anretning og produktion. Ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i kølerum og
lagerlokale i kælder uden anmærkninger. I bage-/produktions
-køkken og anretterkøkken fremstår inventar og redskaber
rene.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er dækkende for
aktiviteterne. Virksomheden har siden sidste kontrolbesøg
opdateret risikoanalysen. Vejledt konkret om at
Fødevarestyrelsens nyeste eksempel på egenkontrolprogram
kan hentes på www.fvst.dk.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer,
varmebehandling og nedkøling af fødevarer for 2023.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Procedurer der sikrer at ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt instrueret i håndtering af
fødevarer.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel. Virksomheden har desuden redegjort for procedurer der
sikrer at kunder med særlige kostbehov får serveret fødevarer der er tilpasset hertil. Ingen anmærkninger.
Vejledt generelt omkring krav til mærkning med allergener på færdigpakkede produkter.


