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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
fødevarer på køl og frost. OK
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret generel rengøring af
tilvirkningsområde. OK
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
hylder i tilvirkningsomrråde
Følgende er konstateret: hylde i varmt køkken er pakket ind i
staniol og film og har derfor ikke en rengøringsvenlig overflade,
maling på låg af kummefryser er skallet af hvorfor overfladen
fremstår ujævn.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om krav til overflader i tilvirkninsområde.
Virksomhedens egenkontrol: Set dokumenteret egenkontrol
med opbevaringstemperatur, opvarmning og indfrysning af fisk
for april - juni 2023. OK
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


