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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur og hygiejnisk
opbevaring af fødevarer i køleskabe og fryser. Termometer, der
anvendes til måling af kernetemperatur i fødevare, virker
korrekt. Der er sæbe, engangspapir, koldt og varmt vand ved
håndvask i køkken.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Virksomhedens ugentlig dokumentation af egenkontrol for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, varmebehandling
(lun ret - frokost og aftensmad) siden sidste kontrolbesøg til i
dag. Følgende er konstateret: Varmebehandling (lun ret)
mangler dokumentation for 2 uger i april og 3 uger i maj.
Aftensmad mangler dokumentation 2 gange i april og 3 gange i
marts. Kyllingelår (lun ret) i maj måned er kun målt til 70 grader
(skulle være minimum 75 grader).
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regel. Vejledt konkret om regel for
nedkøling, hvis man ønsker at køle fødevare ned til senere
anvendelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret holdbarhed
af fødevarer i køleskabe. .
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.


