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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, krydsforurening, personlig
hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
anprisninger fx på menukortet
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
håndvaskefaciliteter vognen har en varmvandbeholder således
at der er rinde varmt og koldt vand, ok. Gennemgået procedure
for tilvirkning af fiskefrikadeller og fiskefileter, ok. Gennemgået
procedure for ren arbejdes beklædning, ok.
Hygiejne: Rengøring: kontrolleret renholdelse af vognen, ingen
bemærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
risikoanalyse herunder varemodtagelse, opbevaring og
opvarmning, ok. Set dokumentation skemaer fra åbning til d.d.
for varemodtagelse, opbevaring og opvarmning. Ydet konkret
vejledning omkring selve egenkontrolprogrammet,
egenkontrolprogrammet er gennemgået på tilsynet.
egenkontrolprogrammet findes på FVST hjemmeside.
Mærkning og information: Vejledt omkring opsætning af skilt
vedr. allergener. Virksomheden oplyser der opsættes straks.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden er indplaceret i risikogruppe lav og er omfattet af Stikprøvebaseret basiskontrol på baggrund af
de aktiviteter virksomheden har oplyst.


