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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Termometer, der anvendes til måling af
kernetemperatur i fødevarer, virker korrekt. Virksomheden
nedkøler kødsovs og pasta. Pasta nedkøles ved hjælp af koldt
vand. Kødsovsen nedkøles i mindre portioner i metalkantiner -
Nedkøling foregår i løbet af 3 til maksimum 4 timer. Målt
opbevaringstemperatur i køleskabet med en kantine kødsovs.
Virksomheden er blevet vejledt og præsenteret for SiTTi på
Fødevarestyrelsens hjemmeside. Udleveret fakta ark om
nedkøling. Fremviste billede om "nedkøling" fra FVST.dk.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af væg
bagved friture inventar og ved det ene arbejdsbord - Der er sat
stål plader på væg. Ingen anmærkninger. Virksomheden har
endvidere redegjort for sin plan om yderligere vedligeholdelse i
produktionslokale. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Virksomhedens risikoanalyse for nedkøling. Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for nedkøling.
Vejledt der er kommet opdateret eksempel på egenkontrol
2023. Kontrolleret endvidere virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for nedkøling af
sovs fra februar 23 til i dag. Vejledt om at tilføje nedkøling af
pasta i skemaet.
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Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret: Ophængning af kontrolrapport. Konstateret:
Rapporten er taget ned i forbindelse med vask af vinduet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


