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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, opbevaring af fødevarer herunder adskillelse og
opbevaring af fødevarer på køl og frost. Hygiejneprocedure for
brug af forklæde ved køkkenarbejde. Procedurer for
opvarmning herunder korrekt brug af termometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, grovkøkken, opvaskemaskine, ovne, produktbærende
overflader, køle- og fryseskabe.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring og varmebehandling for perioden
januar 2023 til d.d.
Kontrolleret: Risikoanalyse og dokumentation for nedkøling.
Følgende er konstateret: I fryseren er der ved dagens tilsyn en
pose indfrosset kødsauce fra d. 18-06-2023 som virksomheden
oplyser den selv har nedkølet. Videremere har virksomheden
oplyst at der i enkelte tilfælde nedkøles rester af
varmebehandlet mad til senere genopvarmning i
afdelingskøkkenet. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
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konkret om at såfremt virksomheden vil nedkøle varmebehandlet fødevare i afdelingskøkken skal der
udarbejdes en dækkende risikoanalyse samt laves dokumentation af nedkølingsforløbet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.


