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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost, samt målt
opbevaringstemperatur i køle/fryse salgsmontre og
køle/fryserum. Der er papir og aftørringspapir ved håndvaske.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
butikslokale, køle/fryse montre, køle/fryserum, lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: butikslokale, køle/fryse montre, køle/fryserum, lager.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
temperaturkontrol ved modtagelse og opbevaring for perioden
januar 2023 til dags dato..
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse for modtagelse og opbevaring.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret kødprodukter,
mejeriprodukter, kalve steaks, hakke bøffer, hakket gris/kalv og



REMA 1000

 

 

Hobrovej 90

9530  Støvring

38226088

Kontrolrapport

side 2 af 2

28-06-2023

grise koteletter for holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller ”sidste anvendelsesdato” ikke er
overskredet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Varestandarder: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: At frugt og grønt er mærket/skiltet med
oplysninger om oprindelsesland.


