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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, krydsforurening,
mikrobiologi/mikrobiologiske kriterier, skadelige stoffer ved
forkert tilberedning, sporbarhed, fødevarekontaktmaterialer,
registrering økologi, samt registrering ved væsentligt ændrede
aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: fødevarer under opbevaring herunder
temperatur, tildækning og adskillelse, tilstrækkeligt antal vaske,
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder, samt forrum
til toilet.
Mundtligt drøftet patienters mulighed for selvbetjening under
servering, så længe der sikres gode overvågningsprocedurer og
hygiejne, dette vurderes til at kunne lade sig gøre.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionskøkken, serveringsområde samt træningskøkken på
stueetagen, herunder gulv, vægge, loft, bordflader og skabe,
samt opvaskemaskine, regenereringsvogne, ovn, køleinventar
og kaffemaskine. Mundtligt gennemgået rengøringsfrekvens for
kaffemaskine i serveringsområde samt ansvarsfordeling af
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rengøring i træningskøkken.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende lokaler: produktionskøkken, serveringsområde
samt træningskøkken, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og det
skriftlige egenkontrolprogram (HACCP) for varemodtagelse samt under opbevaring. Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for temperaturkontrol ved varemodtagelse,
under opbevaring samt opvarmning for juni 2023.
Kontrolleret: frekvens for dokumentation af egenkontrol.
Følgende er konstateret: virksomheden mangler at fastsætte frekvens for temperaturkontrol ved opvarmning.
Virksomheden fortæller, at de dokumenterer en gang ugentligt, dette er fulgt.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for dokumentation af egenkontrol.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre via virk.dk.
Virksomheden er indplaceret i risikogruppe middel og er omfattet af stikprøvebaseret basiskontrol på baggrund
af de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesøget dags
dato. Virksomheden havde ingen bemærkninger.


