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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder samt forrum til toilet. Kontrolleret
adskillelse, tildækning og opbevaringstemperaturer for
kølepligtige fødevarer. Virksomheden har mundtligt redegjort
for procedurer vedrørende opvarmning, herunder korrekt brug
af termometer. Vejledt virksomheden om at termometer skal
være funktionelt under produktion.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
barområde, bagkøkken og lagerlokale, herunder gulve, vægge,
lofter, produktionsoverflader, emfang, komfur, opvaskemaskine
og køle-/fryseinventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: vedligeholdelse af
udstyr. Følgende er konstateret: Flere træ-grydeskeer fremstår
brændte og flossede på håndtag, hvilket vanskeliggør
tilstrækkelig renholdelse. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse, da skeerne blev kasseret på tilsynet. Vejledt
generelt om regler for stand af udstyr.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlige
egenkontrolprocedurer for aktiviteten opvarmning.
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Kontrolleret Dokumentation af egenkontrollens gennemførsel. Bøde kr. 5.000 fremsendt. Følgende er
konstateret: Virksomheden har ikke dokumenteret egenkontrollens gennemførsel for aktiviteten opvarmning
siden 27/3-2023. Virksomhedens frekvens for dokumentation er ugentligt. Virksomheden opvarmer bla. kylling,
rejer, and, supper m.m., og har udpeget opvarmning som et kontrolpunkt som skal styres ved hjælp af
overvågning og dokumentation. Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi har haft så travlt, at jeg ikke
har nået det.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-nummer via www.virk.dk, samt
virksomhedens risikooplysninger hos Fødevarestyrelsen.


