Ministeriet for Feadevarer,

KOI‘ItI‘Ol I‘a ppO I‘t @ Landbrug og Fiskeri

Fadevarestyrelsen

Virksomhed Ballen Grill & Ishus/v Samsg

Kager Denne kontrol, dato

29-06-2023

Adresse Havnevej 7A

Postnr/By 8305 Samsg Tidligere kontrol
CVR-nr. 43495933 Dato

Hygiejne: Handtering af fedevarer 2

Rengearing 1 Dato
Vedligeholdelse 1

Virksomhedens egenkontrol 2

Offentliggarelse af kontrolrapport Tilsynsferendes bemaerkninger side 1af 2

Uddannelse i hygiejne Ved kontrolbesgget har virksomheden faet

Maerkning og information starthjelpsvejledning om fgdevarekontrol, offentligggrelse af

Godkendelser m.v. 1 kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,

Seerlige meerkningsordninger indretning af virksomheden, krydsforurening, skadelige stoffer

Varestandarder ved forkert tilberedning, personlig hygiejne, uddannelse,

Tilszetningsstoffer m.v. skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx pa menukortet,

Kemiske forureninger gkologi, registrering ved vaesentligt e&ndrede aktiviteter samt

Emballage m.v. bestilt vejledning og forhandsgodkendelse.

Andet Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret
Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang uden anmaerkninger: Procedurer for opbevaring af fgdevarer,
herunder opbevaring af fgdevarer pa kgl og frost. Malt

1 © Ingen anmaerkninger temperatur stikprgvevis pa kel, ok. Faciliteter til hygiejnisk vask
2 O Indskaerpelse og terring af haenderne, ok.
2 Rebiid ferbud eller tangshpder Kontrolleret: Varmebehandling af fgdevarer.
4 B gggig:t?z?{giitir;?;{rl;?::gtfi?:éet Det indskaerpes, at varmebehandling og genopvarmning af
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley fedevarer skal foretages ved en sddan kombination af tid og
© Udgaet symbol. Vises for temperatur, at fgdevarerne er sikre. Virksomheden skal
IStk petecridiveton 2022 dokumentere, at den anvendte metode til varmebehandling og

genopvarmning opfylder dette krav, med mindre fgdevaren

Kontroltype og -aktivitet opvarmes eller genopvarmes til mindst 75 °C i hele fgdevaren.
(X] Ordinzer kontrol L] Kontrolkampagne Fglgende er konstateret: Virksomheden tilbereder hakkebgffer
[] Ekstra kontrol [] Kaedekontrol til en kernetemperatur pa 60 grader. Virksomheden ggr ikke
(] Anden kontrol kunderne opmaerksomme pa at der kan veaere en risko for at

2 timer 15 min.
Fadevarestyrelsen Kontrollens varighed

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




@) Ministeriet for Fadevarer,
== Landbrug og Fiskeri

KO n t r0 I ra p pO rt Fadevarestyrelsen

Virksomhed Ballen Grill & Ishus/v Samsg
Kager

Adresse Havnevej 7A

Postnr/By 8305 Samsg
CVR-nr. 43495933

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2
kgdet kan indeholde sygdomsbakterier. Virksomheden har lavet en beregning pa tilberedning af hakkebgffer ved

60 grader og ifglge beregningen skal hakkebgffen vaere 60 grader i kernetemperatur i 34 min og 36 sek, hvilket

ikke overholdes af virksomheden.

Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Vi retter op pa det med det samme.

Indskaerpelse medfgrer 2 gebyrbelagte opfglgende kontroller. Afggrelsen kan paklages. Se klagevejledning pa

bagsiden eller pa udleverede/fremsendte retssikkerhedsblanket.

Hygiejne: Renggring: Felgende er kontrolleret uden anmarkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

Koldjomfru, keleskabe, fryseenheder og gulve.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Skadedyrssikring af fglgende lokaler:

Produktionslokale.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse der er

deekkende for varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling og nedkgling.

Kontrolleret virksomhedens egenkontrolprocedurer.

Det indskaerpes, at virksomheden skal indfgre, ivaerksaette og fglge faste procedurer, som er baseret pa

HACCP-principperne.

Felgende er konstateret: Virksomheden har en beregning af alternativ tilberedning af hakkebgffer, hvor

hakkebgffen steges til 60 grader og skal veere 60 grader i 34 min. og 36 sek. Virksomheden har i deres

egenkontrolprocedurer beskrevet at de steger hakkebgfferne til en kernetemperatur pa 60 grader, ved at

opvarmne dem 5 min. pa hver side. Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Vi retter op pa det med det

samme.

Indskaerpelse medfgrer 2 gebyrbelagte opfglgende kontroller. Afggrelsen kan paklages. Se klagevejledning pa
bagsiden.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

29-06-2023
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




