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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
håndvaskefaciliteter med adgang til koldt og varmt, sæbe samt
mulighed for tørring af hænder. Ok.
Kontrolleret opbevaringstemperatur i køle og frysemøbler.
Ingen anmærkninger.
Gennemgået virksomhedens procedurer for varmebehandling.
Virksomhedens opvarmer til 75 grader celsius. Ok.
Kontrolleret virksomhedens opvaskefaciliteter. Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring i
produktionslokaler og lager. Ok. Virksomheden oplyser at de
har regelmæssig gennemgang af ekstern skadedyrsfirma, der
både kontrollerer indendørs og udendørs. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for procestrin;
varemodtagelse, opbevaring og varmebehandling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring og varmebehandling.
Mærkning og information: Kontrolleret at virksomhedens
skilter med at kunden kan henvende sig til personalet med
spørgsmål omkring allergene ingredienser. Ok.
Virksomheden har redegjort for imformation om allergene
ingredienser. Ok.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr., P-nr. og
fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Kontrolleret: virksomhedens opbevaring af fødevarer på frost. Følgende er konstateret:
virksomheden opbevarer pommes frittes, kebab og udskåret pølser i direkte berøring med fryseskabets
beholdere.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for fødevarekontaktmarterialer, herunder at virksomheden skal kunne
dokumentere at marterialer er ejnet til kontakt med fødevarer.


