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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask samt
opbevaringstemperaturer ved opbevaring af fersk fisk.
Virksomheden målet pH i sushi ris efter tilsætning af sushi-zu.

Vejledt konkret om, at virksomheden skal oplyse kunderne, at
sushien ikke må være uden for køl i længere end 3 timer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for tilsætning af
sushi-zu til sushi ris.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.


