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Kontrolbesøget sker på baggrund af en henvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Temperaturer i diverse
køleskabe og i kølerum under 5 grader, ok. Varmebehandlede
retter nedkøles i flade gastrobakker med stor overflade i
kølerum inden 3 timer, ok. Tilberedning af menukortets retter
gennemgået uden anmærkninger. Der er adgang til seperat
håndvask med adgang til sæbe og papir til aftørring af hænder
set, ok.
Hygiejne: Rengøring: Renholdelse i køkkenets område og i
kølerum set og fundet iorden. Opvask i maskine med
skyllevandstemperatur over 80 grader, ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret affaldshåndtering i
baggård, her er der affaldsbeholder med låg, som er lukket og
område er ryddet, forhold fundet iorden. Gennemgang af
lokaler, adgang til lokaler mv. for sikring mod skadedyr, fundet
iorden. Døre til baggård holdes lukket, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Set regelmæssig ugentlig
dokumentation efter kontrol ved varemodtagelse,
køleopbevaring, varmebandling, nedkøling fra 2023, ok.
Godkendelser m.v.: Virksomhedens basisoplysninger og
risikoaktiviteter opdateret.


