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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur, adskillelse af
fødevarer samt faciliteter til hygiejnisk.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af salgsområde, prepkøkken, lager
samt udstyr og inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Salgsområde og lager . Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
dokumentation af temperatur.
Følgende er konstateret: Virksomheden har enkelte mangler i
dokumentationen af temperatur for varemodtagelse og
opbevaring i april, maj og juni, virksomhedens frekvens er 1.
gang om ugen, men kan redgøre for den manglende
dokumentation i juni, da den er skrevet på papir. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om regler for
dokumentation.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR-nummer jvf. CVR virk.dk


