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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden nedkøler følgende
fødevarer: Tomatsauce, rødvinssauce og bolognese. Der
nedkøles efter behov, og retterne nedkøles i små portioner i
gastrobakker. Virksomheden overvåger nedkølingen med et
funktionelt overflade- og indstikstermometer, som blev
fremvist under tilsynet. Stikprøvevis målt temperaturer på
nedkølede produkter i køleenhed.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for temperaturer
ved nedkøling i perioden den 2/3-2023 til og med den
30/6-2023.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse og skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for
nedkøling.
Vejledt om, at virksomheden kan opdatere deres risikoanalyse
på Fødevarestyrelsens hjemmeside
www.foedevarestyrelsen.dk.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


