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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, krydsforurening,
mikrobiologi/mikrobiologiske kriterier, skadelige stoffer ved
forkert tilberedning, tilberedning af særlige råvarer, personlig
hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
fødevarekontaktmaterialer, anprisninger fx i reklamemateriale,
registrering fx ved import og samhandel, registrering ved
væsentligt ændrede aktiviteter.
Fødevarestyrelsen har gennemført kontrolbesøg af
virksomhedens mobile enhed på adressen Degnevej 15, 6705
med registreringsnummer DT 18813.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Målt opbevaringstemperatur i
køle-fryseenheder og kontrolleret tilstrækkelig adskillelse
mellem rå og spiseklare produkter. Kontrolleret faciliteter for
hygiejnisk vask og tørring af hænder. Virksomheden har
redegjort for procedure for varemodtagelse.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
køle-fryseenheder, friture, emfang, tilvirkningsområde
herunder borde og vaske samt gulve. Stikprøvevis kontrolleret
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køkken redskaber der kommer i kontakt med fødevarer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Mobil serveringsvogn samt set lager hvor der står kummefryser.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemdotagelse, opbevaringstemperatur på køl og frost og
opvarmning fra opstart til dags dato.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse Virksomheden har udpeget
varemodtagelse, opbevaringstemperatur og opvarmning som kritiske kontrolpunkter.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden er indplaceret i risikogruppe middel og er omfattet af stikprøvebaseret basiskontrol på baggrund
af de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesøget dags
dato. Virksomheden havde følgende bemærkninger:Virksomheden havde ingen bemærkninger.


