
Spisestedet Havnen

 

 

Værftsvej 59

5935  Bagenkop

42074535

05-07-2023 1
16-04-2021

1
1  
 
 
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

40 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktionsområde samt mundtlige procedurer for nedkøling.
Virksomheden kan mundtligt redegøre for procedurer ved
nedkøling, herunder at nedkølingen sker på under 4 timer, i
mindre portioner samt temperaturmåling, ingen
anmærkninger. Konkret vejledt om mulige løsningsforslag til at
benytte Fødevarestyrelsens hjælpeværktøj SiTTi.
Der er under kontrolbesøget foretaget en testmed nedkøling af
frikadeller i SiTTi, som viser, at virksomhedens
nedkølingsmetode er tilstrækkelig for at nedbringe risikoen for
sygdomsfremkaldende bakterier.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmærkninger:
virksomheden kan fremvise et funktionelt indstikstermometer
til måling af nedkøling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse og skriftlige egenkontrolprocedurer for nedkøling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for nedkøling fra januar 2023 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Generelt vejledt om regler for deling af lokaler med andre
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fødevarevirksomheder. Konkret vejledt om mulige løsningsforslag til at indmelde deling af lokaler med anden
fødevarevirksomhed til Fødevarestyrelsen.


