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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Procedurer og gode
arbejdsgange ved afhentning af fødevarer/varemodtagelse er
kontrolleret. Virksomheden redegjorde for transport i egnet
transportkasse med køleelementer til kølevarer samt måling af
temperatur ved fødevarerne når de modtages i virksomheden.
Set egnet transportkasse. Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer og
adfærd vedrørende personlig hygiejne, herunder forholdsregler
ved sygdom eller bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet,
hygiejniske håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet
og rent arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande.
Vejledt om Faktaark "Færre syge" på Fødevarestyrelsens
hjemmeside www.fvst.dk.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret, at lokaler hvori der findes
fødevarer, samt redskaber og udstyr som kommer i kontakt
med fødevarer, er rene. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende modtagekontrol,
opbevaringstemperatur og varmebehandling for perioden fra
den 1. januar 2023 til dags dato. Ingen anmærkninger.
Vejledt generelt om, at dokumentation af varmebehandling bør
komme hele sortimentet rundt samt udfyldelse af årlig revision



Hotel City

 

 

Sysselting 2B

7500  Holstebro

30391233

Kontrolrapport

side 2 af 2

05-07-2023

af egenkontrollen.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Registrering er dækkende for virksomhedens
aktiviteter, risikoaktiviteter, kontaktoplysninger og korrekt CVR og p. nr.


