
Eventyrlunden

 

 

Skansevej 54

7000  Fredericia

34743223

05-07-2023 1
29-08-2022

1
1  
1  
 
1  
 
1  
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

50 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
fødevarer på køl. OK
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret generel rengøring af køkken.
OK
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse for opbevaring af fødevarer med kølekrav,
opvarmning og nedkøling. Disse aktiviteter er udpeget som
kritiske kontrolpunkter.
Set skriftlige egenkontrolprocedurer for ovenstående.
Kontrolleret dokumentation af kritiske kontrolpunkter
Følgende er konstateret: Ifølge virksomhedens egenkontrol skal
opvarmning dokumenteres en gang per uge. Det fremgår af
virskomheds dokumentation at opvarmning i perioden marts -
juni 2023 dokumenteres cirka to gange per måned.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om at den fastsatte frekvens for
dokumentation af kritiske kontrolpunkter overholdes.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevarer.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


