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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fartøjet var udlosset ved
kontrolbesøget.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Mulighed for
hygiejnisk vask af hænder, koger er automatisk med tid, og
temperatur, procedure for nyt kølesystem til de kogte rejer.
Desinfektionsmiddel er godkendt af Fødevarestyrelsen.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har redegjort for anvendelse af
desinfektionsmidlet, herunder koncentration, virketid.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: Fartøjets udstyr fra modtagelse til
nedkøling samt dørk og loft kontrolleret. Køleopbevaring er
ikke kontrolleret da desinfektionsmiddel var udlagt.
Følgende er konstateret: Der var lidt grønt i en enkelt fuge i
nedkølingen.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om skift af samme.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligeholdelse af
lofter.
Følgende er konstateret: Der er lidt begyndende rust omkring
loft ved koger.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om vedligeholdelse af samme.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og autorisation er
dækkende for fartøjets aktiviter.


