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Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Mundtlig beskrivelse af handtering af

Adresse Mglleparkvej 10

madvogne herunder temperatur til henholdsvis opbevaring af

Postnr/By 9000 Aalborg

kold og varm mad til afdelinger samt transport af madvogne til

CVR-nr. 29190941 Aut.nr. 5541

afdelinger. Det oplyses, at den varme mad handteres efter 4

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fedevarer
Renggring
Vedligeholdelse

Virksomhedens egenkontrol

Offentliggerelse af kontrolrapport

Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilseetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

1
1

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

politianmeldelse
virksomheds-karantaene,

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Anden kontrol

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

autorisation eller registrering frataget

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol

timeres rettesnor.

Stikprgvevis temperatur i kplerum og kold mad i madvogne.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Procedurer for

opvarmning af fedevarer (laks, ris, kartofler) herunder korrekt

brug af termometer.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

Produktionskgkken med ovne og emfang, kelerum og

stikprgvevis madvogne til afdelinger.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Vejledt virksomheden konkret i at

der findes en anden Igsning for afskeermning af lokaler (2

lokaler der ikke anvendes) end den nuvaerende med plastdgr

og tape pa fliser og at alle huller mv istandseettes saledes

overfladen er renggringsvenlig.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram

for opvarmning af fgdevarer herunder opvarmning af mad til

75 grader. Vejledt virksomheden konkret i at opvarmning af fisk

er beskrevet i procedurene herunder temperaturen fisk

opvarmes til.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens

skriftlige egenkontrolprogram for madvogne. Vejledt

virksomheden konkret i at proceduren for madvogne

indeholder den procedure som maden handteres herunder at

maden der holdes varm styres efter 4 timers rettesnor og

kglemad styres efter temperaturopbevaring pa 5 grader.

Kontrolleret: Dokumentation for opvarmning af fgdevarer.

Folgende er konstateret: Det er forskelligt hvor mange

kontroller der forefindes for opvarmning af fgdevarer i

perioden marts 2023 til d.d. Der forefindes en kontrol i

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

06-07-2023 1 time 30 min.

Dato Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Psykiatrien
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indevaerende uge. Jf. egenkontrollens kontrolplan skal opvarmning af fedevarer dokumenteres 1 gang ugentligt.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstandigheder som en bagatelagtig overtraedelse.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fedevareaktiviteter

06-07-2023
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




