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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer, adskillelse og
tildækning af fødevarer på køl og frost, herunder ved
opbevaring af ferske fisk. Temperatur ved varmholdelse af
suppe. Termometer, der anvendes til måling af
kernetemperatur i fødevarer, virker korrekt. Der er facilitet til
håndhygiejne i køkken. Konstateret: Det var ikke varmt vand.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regel for håndvask i
fødevarevirksomhederne. Endvidere vejledt om regel for
indretning og placering af toilet i en fødevarevirksomhed.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkkenområde, kølerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af gulv i
udendørs lager med kølerum og frysere. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens risikoanalyse for buffet servering,
varmebehandling og varmholdelse, samt dokumentation af
egenkontrol for varmebehandling og nedkøling fra majs 2023 til
i dag.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


