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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder forholdsregler ved sygdom eller
bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet, hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet og rent
arbejdstøj.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af fuger
og fliser i opvaskerum samt i produktionslokale. Fuger i
opvaskerum fremstår sorte. Flere fliser under vask er itu. Fuge i
produktionslokale er begyndende sorte. Vejledt generelt om
vedligeholdelse / udskiftning af fuger og itu fliser og sikring
mod kontaminering. Virksomhed oplyser, at der er en plan for
udskiftning af ovennævnte materialer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Vedligeholdelsesprocedure for kalibrering af termometre
halvårligt ved isvand og kogende vand.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opvarming af
kød er gennemgået. Dokumentation for overvågning af
opvarmning fra 12.05.23 til dd. gennemgået uden
anmærkninger. Korrigerede handlinger for opvarmning
gennemgået uden anmærkninger. Vejledt generelt om
korrigerede handlinger for CCP'er.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Seneste kontrolrapport er på
virksomheds hjemmeside.
Mærkning og information: Opfølgning af tidligere bagatel vedr.
allergener på menukort. Dette er tilrettet og alle allergener er
nu nævnt på menukort.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-numre i Virk.dk.


