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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
varemodtagelse af fersk fisk (kulmule), herunder friskhedstegn
og temperatur, ok. Kontrolleret procedurer for håndtering af
fersk fisk og opbevaring på køl og frost, ok. Kontrolleret
procedurer ofr indfrysning af laks der anvendes som gravad
laks, ok.
Kontrolleret temperatur og generelt orden og adskillelse i to
kølerum, fryserum, fiskekøler og køleskab, ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret generel rengøring af diverse
køle-, frysefaciliteter, produktbærende overflader i køkkenet og
område ved komfur og emfang, ok
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af gulv-
og vægfliser, ok. Enkelte kanter er slået af væg på hjørne ved
bord med køkkenvask, på nuværende tidspunkt vurderes det
bagatelagtigt.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret risikoanalyse ofr
modtagelse af fersk fisk i forhold til kontrol af parasitter, ok.
Kontrolleret egenkontrolprogram for varmebehandling og
dokumentation for udført kontrol af samme, i perioden marts
2023 til dags dato, ok.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Medarbejdernes viden om, og instruktion i
fødevarehygiejne, herunder om smitteveje for fødevarebårne
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sygdomme.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


