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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på administrativ
bøde fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Målt temperatur
i kølebord. Virksomheden har fået serviceret kølebordet. luft
temperaturen måles op til 7,1 C. vejledt om regler for
opbevaringstemperatur. Målt temperatur i kølerum. Faciliteter
til hygiejnisk håndvask.
Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er
bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomeheden
at de nu optøer kyllinger i køerummet. Der ses ingen fødevarer
til optøning ved kontrolbesøget.
Hygiejne: Rengøring: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
komfur, kølerum, kølebord, emfang, lager,
produktiuonsområde.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden er igang med
at får tilpasset risikoanalysen. Færdig tilpasset risikoanalyse
kontrollers ved næste tilsyn.
Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er
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bragt i orden. Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden har fastsat effektive
overvågningsprocedurer i egenkontrolprogrammet til 1 gang/uge for varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
opvarmning og nedkøling.

Virksomheden er den 20-06-2023 orienteret om, at anmærkninger til virksomheder medfører to gebyrbelagte
opfølgende kontrolbesøg.
Fødevarestyrelsen vil derfor gennemføre et ekstra kontrolbesøg i virksomheden, selvom der på dette
kontrolbesøg ikke er meddelt anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling siden sidste tilsyn til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


