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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for fremstilling af ribbensteg,
herunder foretaget kontrol af varmholdelse. Set fremstilling af
burgere samt opbevaring af fødevarer på køl. Set adgang samt
faciliteter til hygiejnisk vask af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af udstyr og inventar i
tilvirkningsområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligehold af udstyr og inventar i
tilvirkningsområde. Set at virksomhedens stiktermometer er
funktionsdygtigt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set virksomhedens dokumentation
af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
opvarmning, varmholdelse, nedkøling samt
opbevaringstemperaturer for 2023.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


