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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, personlig hygiejne samt
sporbarhed.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: I ferskvare køler
ses der sorte let aftørelige belægninger omkring blæseren, på
væggen og ledninger. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt konkret om regler for renholdelse af
fødevarelokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: at risikoanalysen er
dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Følgende er konstateret: Virksomheden bager friske
leverpostege og varmholder dem ved 65 grader i længere tid
end 3 timer. Varmebehandling og varmholdelse er ikke udpeget
til et kritisk kontrol punkt. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Vejledt konkret om at risikoanalysen altid er dækkende for alle
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virksomhedens aktiviteter.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Varestandarder: Kontrolleret at virksomheden oplyser om klasse og land på løs frugt og grønt udbudt til salg.
Følgende er konstateret: På en stikprøve kontrol oplyste virksomheden land på 1 ud af 5 løs solgte frugt.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret
om handelsnormer for frugt og grønt.


