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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur og adskillelse under
opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring af
hænder. Kontrolleret procedure forfremstilling af produkter
som opvarmes og nedkøles.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: rengøring og vedligeholdelse af køkken med
inventar. Vejledt om rengøring af overflader inden produktion
og rengøring af ventilation.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse. Det indskærpes, at virksomheden skal udarbejde
en skriftlig risikoanalyse, der er dækkende for virksomhedens
aktiviteter. Følgende er konstateret: virksomheden har
opvarmning og nedkøling af øllebrødligende produkter af
forskellige typer og pålægssalater som opvarmes, nedkøles og
udskæres. Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det
får vi udarbejdet.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Vejledt om udarbejdelse af risikoanalyse for alle aktiviteter,
udarbejde skriftlige procedure og fastsætte frekvens for
dokumentation og dokumentere efter denne.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten.


