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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter/kontrolresume, egenkontrol og
risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,
krydsforurening,personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, fødevarekontaktmaterialer,
økologi.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
håndvaskefaciliteter, ok. Gennemgået procedure for tilvirkning
og servering i bespisningslokale, ok. Personale med dobbelt
funktion anvender anden arbejdes beklædning i køkkenet samt
forklæde, ok. Gennemgået procedure for genanvendelse af
middagsrester, virksomheden oplyser at retter som har været
serveret ved bordet kasseres, ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af
virksomhedens overflader, udstyr og inventar i
produktionslokalet, ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: set virksomhedens ny bygget
køkken, ingen bemærkninger hertil.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret
egenkontrolprogrammets dokumentation stikprøvevis for
opbevaringstemperatur, opvarmningstemperatur, nedkøling
samt varemodtagelse, for perioden januar 2023 til d.d. uden
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anmærkninger.
Kontrolleret dokumentation for risikoanalyse herunder varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og
Virksomheden er indplaceret i risikogruppe lav og er omfattet af Stikprøvebaseret basiskontrol på baggrund af
de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesøget dags dato.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi har to små satellit køkkener hvor der er let opvask dagligt, og
evt. borgermadpakker opbevares i køleskab, der fremstilles ingen form for mad i køkkenerne.


