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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask med
sæbe og aftørringspapir. Opbevaringstemperatur i køleinventar.
Tildækning og adskillelse af fødevarer i køleinventar. Toiletter
med forrum og to lukkede døre.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
til sushiproduktion med arbejdsborde, hylder og køleinventar.
Køkken i kælder med arbejdsborde, hylder, køleskabe og
opvaskemaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:Stikprøvevis set virksomhedens dokumentation
af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling for
perioden maj til dags dato. Vejledt om at dokumentere
nedkølingen af rød karry efter forskrifterne og inden for den
fastsatte tidsramme.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
jf virk.dk.


