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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens procedure for nedkøling.
Virksomheden nedkøler i gastrobakker, med stor overflade i
køleskab. Virksomheden kontrollerer temperaturen med
indstikstermometer, virksomheden nedkøler fra 65 til 10 grader
på maksimalt 4 timer.
Vejledt omkring brug af SiTTi som findes på fvst.dk, til kontrol
af sikker nedkøling.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for aktiviteten
nedkøling som virksomheden har udpeget som CCP, og
virksomhedens egenkontrolprocedure for nedkøling. Set
dokumentation for egenkontrollens gennemførelse og
resultater for aktiviteten nedkøling for perioden 01-03-23 til
d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


