Kontrolrapport

Virksomhed GRISOGKO ApS

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af2

Hygiejne: Handtering af fedevarer: Kontrolleret mulighed for

handvask ved indgangen til virksomhedens produktions lokaler

Adresse Niels Bohrs Vej 5

og brug af handsker, huer, rent arbejdstgj m.m. under

Postnr/By 6100 Haderslev

produktion.

Fokus pa virksomhedens medarbejderes hygiejne adfeerd

CVR-nr. 30713400 Aut.nr. 5461
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.y. 1
Saerlige maerkningsordninger 1
Varestandarder

Tilseetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

under produktionen og herunder krydskontamination og

gennemgaet virksomheden produktionsflow for fremstilling af

sousvide, om der er tydelig adskillelse mellem ra og spiseklare

produkter samt adskillelse af arbejdsprocesser og personale.

Kontrolleret om virksomhedens har en procedure for

produktionsraekkefglge, at virksomheden slutter af med de

mest risikofyldte produkter ved produktion/pakning og har

virksomheden taget hgjde for hvordan deres produkter

opbevares i deres kglerum (halvt fabrikat og feerdig

varmebehandlet produkter)

Kontrolleret opbevaring af indpakningsmateriale (risiko for

kontaminering) Kontrolleret emballagen bruges under

produktionen — (saerlig fokus pa Indpakning og emballering

under produktion).

Spurgt ind til virksomhedens kontrol med temperaturen i

fodevarer under produktionen og som oplagres og om de

rutinemaessigt overvager efter retningslinjerne i

egenkontrolprogrammet. Malt temperaturen i ravarer under

produktionen og i virksomhedens kglerum.

Kontrolleret om virksomheden har returnerede varer pa

virksomheden (adskillelse og opmaerket som retur)

Gennemgaet procedurer for returnering af varer.

Hygiejne: Renggring: Kontrolleret renggring af lokaler og

udstyr, som ikke kommer i kontakt med fgdevarer i fglgende

lokaler - opskaering, pakning, kogning, lager, fryser, kglerum.

Set virksomhedens dokumentation for udfgrt kontrol med

renggring og set virksomhedens miljg prgver og plan for hvor

ofte de udtages.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

07-06-2023
Dato

3 timer 15 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




gm; Ministeriet for Fadevarer,
=== Landbrug og Fiskeri

KO n t rO I ra p pO rt Fadevarestyrelsen

Virksomhed GRISOGKO ApS

Adresse Niels Bohrs Vej 5

Postnr/By 6100 Haderslev

CVR-nr. 30713400

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret virksomhedens procedure for maleudstyr, kalibrering/vedligeholdelse af

deres maleudstyr - set dokumentation for 2023.

Virksomhedens egenkontrol: Dokumentation for risikoanalyse og HACCP-plan - set for sousvide produktionen -

set batch rapport for varmebehandling og nedkgling i forbindelse med produktionen af sousvide.

Set dokumentation for overvagning af CCP, evt. OPRP og GMP som har afggrende betydning for

fedevaresikkerhed - for fremstilling af sousvide produkter.

Vejledt konkret omkring virksomhedens flowdiagram/risikoanalyser.

Godkendelser m.v.: Kontrolleret sundhedsmaerkning/Identifikationsmaerkning pa virksomhedens ravarer og de

feerdig pakket produkter som sendes ud af virksomheden.

Seerlige meerkningsordninger: Kontrolleret virksomhedens procedurer for modtagekontrol af gkologiske

fedevarer, herunder kontrol af gennemfgrelse og registrering af udfgrt modtagekontrol.

Kontrolleret regnskab for gkologiske fgdevarer - kontrol af Ipbende registreringer/ stikprgvekontrol af Igbende

regnskab med udgangspunkt i fysisk vareopteelling af udvalgte faerdigvarer / kontrol af periodevise

balanceopggrelser / sporbarhedskontrol med udgangspunkt i udvalgte produkter frikadeller / kontrol af, at de

fastlagte procedurer fglges.

Kontrolleret dokumentation for gkologisk oprindelse af modtagne gkologiske fgdevarer til frikadeller, herunder
dokumentation for, at leverandgren er omfattet af gkologikontrol.

Kontrolleret modtagne krydskontroloplysninger for overensstemmelse med registreringer og dokumenter.

Kontrolleret renggring, identifikation samt adskillelse mellem gkologiske og konventionelle fgdevarer ved

opbevaring af frikadeller og tilberedning af frikadeller

Kontrolleret maerkning, herunder sammensaetning og markedsfgring (@-maerket/ EU-logoet/

kontrolkodenummer/ geografisk oprindelse/ ingrediensliste/ recepter/ markedsfgrings-@) pa felgende

gkologiske fgdevarer: Frikadeller

Kontrolleret at gkologirapporten og dens egenkontrolprocedurer er deekkende for virksomhedens aktiviteter,

herunder om forudsaetningerne for gkologirapporten er uandrede. Ingen anmaerkninger.

07-06-2023
Foadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




