
Meny Ballerup

 

Slagter- Delikatesse- og Fiske afdeling

Centrumgaden 3

2750  Ballerup

38714295

14-07-2023 1
22-03-2021

1
07-02-2020

1
24-10-2019

1
1  
1  
 
1  
1  
 
1  
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

45 min.

Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Besøget gav ikke anledning til anmærkninger.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: fødevarer under opbevaring herunder
temperatur, tildækning og adskillelse, faciliteter til hygiejnisk
vask og tørring af hænder, samt forrum til toilet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
diskområde, produktionskøkken samt kølerum herunder gulv,
vægge, loft, hylder og bordflader, samt stegestationer, emfang,
pålægsmaskine og køleinventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
temperaturkontrol ved varemodtagelse, under opbevaring,
opvarmning, nedkøling, varmholdelse fra den 1. februar 2023
til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Vejledt om at sikre at kontrolrapporter ikke kan tages ned af
uvedkommende.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret fersk oksekød, ost,
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pålægssalater og sandwiches for holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller ”sidste
anvendelsesdato” ikke er overskredet. Mundtligt gennemgået procedurer for hvad personale skal gøre, når
kunder kommer med varer, der har overskredet dato for "bedst før", ok.


