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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Håndtering af fødevarer:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
- Virksomhedens Procedurer for krydskontamination i
forbindelse med mulig aftørring af kondens.
- Virksomhedens håndtering af fødevarer under pakning og
slicening af færdigvarer (kold røget laks)
- Kontrolleret temperaturer i køle og fryserum, herunder
procedurer for modtagelse af alarmer ved for store
temperaturstigninger.
- Kontrolleret korrekt isning af fisk.
- Gennemgået virksomhedens procedurer for sporbarhed og
tilbagetrækning af fødevarer, virksomheden har redegjort for
tildeling af batchnr samt sporbarhedsprocedurer, herunder
procedurer i forbindelse med tilbagekaldelse/tilbagetrækning
af fødevarer..
Mikrobiologiske kriterier, resultater og opfølgning: Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger:
- At virksomheden har dokumenteret resultaterne for
undersøgelse af tørsaltet hele sider laks under
fødevarekategori 1.2, undersøgt for Listeria Monocytogenes
negativ i 25 gram ved afgang fra virksomheden, kontrolleret for
perioden januar 2023 og frem til tilsynsdato. Set
analyseresultater herfor.
- At virksomheden har dokumenteret opfølgning herunder
korrigerende handlinger ved utilfredsstillende analyseresultater
for undersøgelse af Listeria Monocytogenes .
- At virksomheden har procedurer for opfølgning på positive
svaberprøver, hvor det er relevant.
- At virksomheden analyserer tendenserne i testresultaterne og
har procedurer for at træffe relevante foranstaltninger ved
utilfredsstillende analyseresultater for følgende parametre.
Sensorisk bedømmelse af Tør saltet hele laksesider med 55
dages holdbarhed, analyserne foretages efter en
tendensanalyse ved 8 Grader C.
Mikrobiologiske kriterier, analysemetoder: Følgende er



Polar Salmon Hjerting Laks A/S

 

 

H E Bluhmes Vej 18

6700  Esbjerg

15672234

Kontrolrapport

side 2 af 3

18-07-2023

kontrolleret uden anmærkninger
- At virksomheden ved undersøgelse af produktprøver i kategori 1.2 i mikrobiologiforordningen. Virksomheden
har udtaget det korrekte antal delprøver, som bliver undersøgt efter det korrekte kriterium.
- At virksomheden har fået prøverne undersøgt på et akkrediteret laboratorium.
- At analysemetoden angivet på analyseattesten er en akkrediteret metode.
- At prøver til undersøgelse for Listeria og Cronobacter fra forarbejdningsområder og udstyr (miljøprøver) er
blevet udtaget og undersøgt efter en egnet metode.
Mikrobiologiske kriterier, prøveplaner: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
- At virksomheden har forholdt sig til de fødevarer, der er omfattet af mikrobiologiforordningen.
- At virksomheden har indplaceret fødevarerne i fødevarekategorier iht. bilaget til mikrobiologiforordningen.
- At virksomheden har udarbejdet en prøveplan, der omfatter fødevaresikkerhedskriterier i 1.2 i
mikrobiologiforordningen.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret følgende uden anmærkinger.
- Vedligeholdelse af gulve i pakkeri, virksomheden har fremvist dokumentation for udbedring af skader i gulve.
- Kontrolleret vedligeholdelse af udstyr i pakkeri, herunder borde og transportmidler.
- kontrolleret vedligeholdelse og stand af kølerum, virksomheden har fremvist dokumentation for
vedligeholdelse af kølerum.
- Kontrolleret skadedyrssikring af af vinduer og døre/porte, med adgang til det fri.
- Kontrolleret procedurer for kalibrering af termometre, Set kalibreringscertifikater for 2023.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
- Virksomhedens risikoanalyse for importaktiviteter er dækkende på følgende områder. import fra redje land.
Gennemgået relevante handelsedokumenter i forbindelse med import af Sockeye fra tredje land.
- Kontrolleret virksomhedens procedurer for udførelse af audit i Virksomheder i tredje land, virksomheden har
fremvist krav til sælger i tredje land.
- kontrolleret Virksomhedens procedurer for indplacering af produkter i fødevarekategori. Proceduren er
implementeret.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger
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- Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion og uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Virksomjeden har redegjort for uddanelsesmatrix af medarbejdere, samt løbende uddannelse
i HACCP, GMP, Allergener samt fødevarehygiejne.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
- Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter samt registrering af følgende særlige aktiviteter: Import.


