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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Temperatur
ved opbevaring.
Det indskærpes, at varmebehandlede, nedkølede og
letfordærvelige fødevarer skal opbevares ved højst 5 °C.
Følgende er konstateret: Virksomheden opbevare
varmebehandlede, nedkølede og letfordærvelige fødevarer i
køleboks der blev målt med et kaliberet lufttermometer til en
temperatur på det ene sted 8,8°C og et andet i køleboksen på
9,4°C. Der blev endvidere målt med kaliberet
indstikstermometer en kernetemperatur i stegte hakkebøffer
på 12,4°C samt i stegt kylling bryst på 11,5°C Virksomheden
havde følgende bemærkninger: Vi kassere fødevarer der er
blevet produceret dagen før. Virksomheden oplyser også, at
det er en fejl som køleteknikeren har lavet ved at sætte
temperaturen for højt. Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte
opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se
klagevejledning på bagsiden.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af lokaler med
udstyr og inventar, herunder kold og varmt køkkenområde,
pizza produktionsområde, opvaskeområde samt buffetområde.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
nedkøling, opvarmning, opbevaringstemperatur samt
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modtagerkontrol for perioden sidste kontrolbesøg til d.d. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret skiltning med information om allergene ingredienser. Ingen
anmærkninger.


