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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygienje under indpakninger og
emballering. Hygiejne under oplagring, fødevarer og
emballage. Temperatur ved produktion af varm ret:
"Millionbøf" målt med indstik 93,1°C inden pakning i gastro til
oplagring i varmeskabe sat til 90°C.
Mikrobiologiske kriterier.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
prøveudtagningsplan/dokumentation for prøveudtagning
m.m.for spiseklare fødevarer til analyse for Listeria
monocytogenes,
herunder indplacering i kategori 1.3 og 1.2 i
egenkontrolprogram. Prøverne er tilfredstillende.
Virksomheden har korrekt udtaget prøver for Salmonella i
kategori 1.19, samt E.coli i kategori 2.51, og prøveresultaterne
herfor er ligeledes tilfredsstillende.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har redegjort for anvendelse af
desinfektionsmidler, udfører rengøring og desinfektion i to
adskilte arbejdsgange.
Følgende er konstateret: Hjul på stikvogne fremstår lettere
snavsede.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om renholdelse af hjul på stikvogne.
Virksomhedens egenkontrol:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse for den varme produktion er gennemgået.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for produktion af varme retter fra maj til dd. er gennemgået.
Overvågningsfrekvens er ugentlig.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr., P-nr og
fødevareaktiviteter gennemgået. Identifikationsmærke (6413) placeret på samtlige varmeskabe der
transporteres til afdelingerne i huset.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af det økologiske spisemærke med økologiprocent
90-100 % er overholdt. Ingen anmærkninger. Vurderet mængden af økologiske fødevarer på lager / set
dokumentation for regnskab for 4. kvartal 2022, samt 1. og 2. kvartal 2023 fra leverandører.


