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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
- Kort redegørelse for modtagelse af returvarer.
- Det anvendte desinfektionsmiddel er godkendt af
Fødevarestyrelsen
- Sikring af vand af drikkevandkvalitet samt relevant
prøveudtagningsted. Set analysecertifikat 15. november 2022
- Vejledt om stillingstagen til, hvorvidt virksomhedens
produkter er underlagt mikrobiologiforordning 2073/2005.
- Vejledt om at fødevare mælkesyre ikke må opbevares med
rengørings- og desinfektionsmidler.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
- Stikprøvekontrol af rengøring af tørvarelager, varemodtagelse,
tapperi i tank/palletank-vaskeri, blanderi, lager ved blanderi
samt tapperi i dunk.
- Gennemgået arbejdsgange for CIP-rengøring af udstyr i
blanderi og tapperi i palletank.
- virksomhedens rengøringskontrol af transportsmidler i
forbindelse med varemodtagelse
- Arbejdsgange for rengøring af returemballage, palletank
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
- Stikprøvekontrol af vedligehold af fødevarelokaler og udstyr:
tørvarelager, varemodtagelse, tapperi i tank/palletank-vaskeri,
blanderi, lager ved blanderi samt tapperi i dunk.
- Kalibrering af vægt P13-ID-47, blanderi, 17. april 2023
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
- Risikoanalyse for blanderi, procestrin, 5.2
- Dokumentation for udført overvågning af udpeget CCP,
metaldetektor, 30. maj 2023. Vejledt om overholdelse af fastsat
frekvens.
- Der er ikke beskrevet skriftligt korrigerende handlinger ved
afvigelse. Virksomheden har dog mundtligt redegjort for
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hvordan virksomheden vil følge op på afvigelse.
- Dokumentation for kalibrering af metaldetektoren, februar 2023.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
- Virksomheden har redegjort for hvilke krav virksomheden stiller til ferieafløsere. Virksomheden oplyser, at de
skal kvittere for at have læst og forstået virksomhedens hygiejneregler inden opstart i produktion. Set
hygiejneregler på skrift.
- Uddannelse i HACCP. Virksomheden oplyser, at virksomheden har planlagt at relevante medarbejdere
gennemfører kommende kursus i HACCP.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
- Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
- Anvendelse af identifikationsmærkning. Virksomheden oplyser, at virksomheden havde et enkelt produkt, som
skulle mærkes med identifikationsmærke. Virksomheden producerer ikke længere produktet, men undersøger
om andre produkter er omfattet af krav om identifikationsmærkning.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
- Anvendelse af godkendte enzymer. Virksomheden oplyser, at virksomheden har forhandlet med et enkelt
enzym, amylase som er udgået. Såfremt virksomheden handler med enzymer, skal virksomheden sikre
dokumentation for at de er godkendt til anvendelse i Danmark.
Vejledt om nye grænseværdier for hydrogencyanid i høfrø og mandler, jf. forordning 2022/1364.


