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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndtering under pakning. Temperatur
under processen følges nøje i varm-produktionen.
Varmeholdelse er >75°C indtil der pakkes i termokasser.

Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har redegjort for anvendelse af
desinfektionsmidlet. Rengøring og desinfektion i to adskilte
arbejdsgange.
Transportkasser(flamingo): Rengøres inden den daglige
anvendelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for CCP for
opvarmning.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for CCP af
opvarmning gennemgået.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for perioden april til dags dato for opvarmning. Frekvensen er 3
gange om ugen.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. P-nummer og
fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af
det økologiske spisemærke med økologiprocent 60-90 % er
overholdt. Ingen anmærkninger. Virksomheden har een
leveradør. Vurderet mængden af økologiske fødevarer på lager
og set dokumentation for regnskab for månederne nov.og dec.
2022, samt jan.-jun. 2023.


