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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Temperaturen
målt i virksomhedens udsalgskølerum. Temperaturen måles i
starten af tilsynet til varierende temperatur på mellem 5,6 og
7,8°C målt med lasertermometer. Temperaturen måles til slut
af tilsynet til temperatur under 5°C på alle produkter (ca. 10
minutter senere) og dermed ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Virksomheden er den 9 juni 2023 orienteret om, at
anmærkninger til virksomheder medfører to gebyrbelagte
opfølgende kontrolbesøg.
Fødevarestyrelsen vil derfor gennemføre et ekstra kontrolbesøg
i virksomheden, selvom der på dette kontrolbesøg ikke er
meddelt anmærkninger.


