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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret friskhed (syn,
lugt og konsistens) på lange filet og rødspættefilet, ok.
Kontrolleret at fisken er iset tilstrækkeligt og at smeltevand kan
drænes fra emballagen, ok.
Kontrolleret at der er mulighed for vask og tørring af hænder
ombord, ok.
Der anvendes på kontroltidspunktet latex handsker ved salg,
kontrolleret skift heraf mellem arbejdsopgaverne, ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af salgs kasse, og
bord for ekspedition, ok. Drøftet tilstrækkelig rengøring af
pengekasse, da der her er en del håndkontakt.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
område hvor der sælges og opbevares fisk, ok. Rusten vægt vil
blive skiftet til en mere rengøringsvenlig udgave, oplyser
ansvarlig, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret risikoanalyse for
varemodtagelse, opbevaring og salg af fersk fisk, ok.
Kontrolleret egenkontrolprogram for varemodtagelse, ok.
Kontrolleret dokumentation for kontrol af temperatur ved
varemodtagelse i perioden tilbage til maj 2023, ok. Der er
fremsendt link til udfyldt risikoanalyse i forhold til de
ovenstående procestrin.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
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fødevarer: Lange filet og rødspættefilet.
Ingen anmærkninger.


