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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
Arbejdsgange og adfærd vedrørende personlig hygiejne,
herunder forholdsregler når køkkenpersonale er bærer af
sygdom eller har plejet syge familiemedlemmer med
symptomer på norovirus (roskildesyge), arbejdsgange for
”nulstilling” af køkken, hygiejniske håndvaskearbejdsgange og
håndvaskeforhold, egnet og rent arbejdstøj samt hygiejnisk
håndtering og opbevaring af arbejdstøj og private genstande.
Virksomhedens vareflow fra varemodtagelse til pakning samt
affaldshåndtering, herunder risiko for krydssmitte /
kontaminering. Opbevaringstemperaturer af fødevarer i
køle-og fryse inventar. Adskillelse og tildækning af fødevarer,
adskillelse af allergener under opbevaring af tørvarer, samt
fødevarer fri fra gulv, tildækning og adskillelse af ikke
kølepligtige fødevarer på lager er kontrollere, uden
anmærkninger.
Procedure for retur af emballage, transport, og fødevarer:
Emballage kommer retur rent (bliver vasket igen) og fødevarer
kommer kun retur til madkværn. Drøftet tilbagekald samt
sporbarhed ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionsområdet, herunder køleinventar inkl. gummilister,
produktionsudstyr, arbejdsborde, gulve, hylder samt emhætter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) uddannelse af medarbejder, sporbarhed samt
tilbagetrækning.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning samt nedkøling
for perioden sidste tilsyn til dags dato.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
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instrueret i håndtering af fødevare.
Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i fødevarehygiejne.
Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Medarbejdernes viden om, og instruktion i fødevarehygiejne,
herunder om smitteveje for fødevarebårne sygdomme.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Hindbærsmuld a 2,5 kg 4 poser,
bacon i tern a 1 kg 18 pakker, øko æg a 10 StK 10 bakker
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre jf. www.virk.dk


