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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af chili under fermentering,
gennemgået virksomhedens procedere i forbindelse med
fermentering, herunder recepter, temperatur, PH krav og
opbevaringsforskrifter, holdbarhedsvurderinger, samt facilitet
til hygiejnisk håndvask og tørring.
virksomheden oplyser de vil foretage analyser af
færdigproduceret produkter til dokumentation for holdbarhed.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionsområde, herunder produktionsflader og inventar,
samt område med fermentering.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse mikrobiologiske,
kemiske og fysiske risici. i forbind endelse med fermentering af
chili.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan. for modtagelse og
opbevaring af frisk chili
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for stikprøvevis kontrolleret PH fald, opvarmning og nedkøling
af chilisaucer. for perioden januar 2023 til D.D.
Virksomheden har fremvist ny skabelon til produktion af
chilisaucer, som vil blive digital i nærmeste fremtid.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Virksomheden oplyser, at
den ikke markedsfører produkter/aktiviteter omfattet af
fødevarelovgivningen på egen hjemmeside.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: sporbarhed på fødevarer i forbindelse med
kontrol af aktiviteten import og samhandel.
Følgende fødevarer er kontrolleret: Samhandlede friske chili fra
samhandelslande 1 led tilbage ved faktura.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-numre


