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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adgang til hygiejnisk vask med rindende
koldt og varmt vand. sæbe og engangsaftørring tilgængelig.
Procedure for varmholdelse af saucer, temperatur målt til 64,9
grader, ok. Procedure for fremstilling af hummus, herunder
udblødning og kogning af kikærter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde herunder vaske og produktbærende
overflader og køleskab med kødspyd.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varmholdelse,
varmebehandling og opbevaring for perioden 01-05-23,
virksomheden har redegjort for 2 ugers ferie.
Set skriftlige egenkontrolprogram, ok. Set virksomhedens
risikoanalyse blanket 1,2,3,6,9 og 12, ok.
Vejledt konkret omkring risikoanalyse for varmholdelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Fersk kylling og fersk lam. Set faktura.
Ingen anmærkninger.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


