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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaringstemperaturer
og adskillelse samt afdækning af fødevarer er kontrolleret i alle
køleskabe og frysere samt kølerum og frostrum uden
anmærkninger. Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder er kontrolleret uden anmærkninger
Kontrolleret påfyldning af frugtgrød - herunder hygiejne og
temperatur. Ingen anmærkninger
Gennemgået procedurer for hygiejnisk håndtering af affald.
Ingen anmærkninger
Følgende er konstateret: Der var lidt kondensevand og skimmel
i kølerum enkelte steder.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, da det var meget lidt.
Drøftet kontrol af tilberedningsanvisning - dette følges op ved
næste tilsyn
Hygiejne: Rengøring: Renholdelse af i kælder:
varemodtagelsesrum, tørvarelagerrum, emballagelagerrum og
frost+kølerum og i stueetage: grøntrum, produktionsrum -
herunder kold og varmrum, hotfill og sousviderum samt
opvaskerum, pakkerum, færdigvarelagerrum og køle+frostrum,
affaldsrum og personaletoiletter - lokaler og inventar - er
kontrolleret uden anmærkninger
Der er vejledt i hovedrengøring af gitre i ventilatorer i
køleaggregatet i kold køkkenafdeling og holdere til
skærebrædder i opvaskerum
Gennemgået procedurer for rengøring af hotfillmaskinen.
Ingen anmærkninger
Hygiejne: Vedligeholdelse: Der er vejledt i vedligeholdelse af
loft i kælderlagerrum enkelte steder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret
stikprøvevis uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning og
nedkøling fra 2-5-2023 til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


