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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer i køleskabe og
målt temperatur, opbevaring af rent service og bestik i
buffeområde, at der er faciliteter til hygiejnisk vask og tørring
af hænder i køkken og cafe.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken, opvaskeområde, cafe med buffet og køleskabe.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
køle-frostopbevaring, modtagekontrol af kølevarer, og
opvarmning af kølemad i perioden januar til august 2023.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret mælk, fløde, yoghurt
og proteindrik (produceret i centralkøkken) for
holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller
”sidste anvendelsesdato” ikke er overskredet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.


